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WINEMAKER

TI AMO Vino Rosso

VINIFICAZIONE

TI AMO, due parole per un grande vino dal significato profondo, come le uve utilizzate per
ottenere questo splendido vino rosso che provengono dai nostri piu antichi appezzamenti.
Un vino che vuole ricordare I'amore per la tradizione e I'amore verso il futuro e
I'innovazione.

L'etichetta elegante e il nome evocativo ne fanno subito un vino adatto per le occasioni
speciali.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

In questo vino esaltante ¢ il rincorrersi dei riflessi rosso intenso e violacei.

Al naso risulta un aroma intenso, gradevole, il quale contrasta con dei chiari sentori di mora
e lampone, seguiti da nitide spezie come cannella e vaniglia. Quindi sottobosco, tabacco,
tracce di liquirizia e una memoria di incenso.

Vino di grande personalita che in bocca risulta equilibrato, pieno, deciso, di particolare
corposita. Il tannino & levigato, vivace freschezza che guida fino al finale gustoso con nuovi
\ A ritorni di amarena e liquirizia.

Ideale per piatti importanti a base di carni rosse alla brace.
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Mundus Vini Berliner Wine Trophy Asia Wine Trophy 2020 3 rosoni
Medaglia d'argento Medaglia d'argento Medaglia d'argento Guida Ais 2021
Spring Tasting 2020 Winter Tasting 2020

Gilbert & Gaillard Medaglia di bronzo Rosso 2024
Medaglia d'oro 2021  International Wine Challenge 2023  Merano Wine Hunter

CARATTERISTICHE DI BASE

VITIGNO 33% Merlot, 33% Cabernet Franc, 33% Refosco d.p.r
AREA DI PRODUZIONE Loncon di Annone Veneto, vigneti di proprieta
TIPOLOGIA DEL TERRENO calcareo argilloso

DATI TECNICI

DENOMINAZIONE Vino Rosso Biologico

GRADO ALCOLICO 14.00 % vol

ZUCCHERI 8.00 g/l

ALTEZZA BOTTIGLIA 23 cm

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-18°C

FORMATI DISPONIBILI Bottiglia da 750 ml

POSTUMIA VINI SRL Viale Vittoria 20 - 30020 Loncon di Annone Veneto (VE) — Italia
Tel. +39 0422 864068 www.savianvini.it info@savianvini.it
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